KAMIN

RESTAURANT & STUBN

WILLKOMMEN IM KAMINRESTAURANT & STUBN
Regionale Spezialitaten.
Aromenstarke Momente.

Uberraschende Kreationen.

Ein Abend voller Genuss.

TP



WEISSWEIN APERITIF

ROSE

ROTWEIN

5 wine o /(Zmoé

LAURENT PERRIER CHAMPAGNER
La Cuvée brut
La Cuvéerosé

WERMUT TONIC
roter Belsazar Wermut | Tonic | Orange

FERRY SPEZIAL (ALKOHOLFREI)
Crodino I Spicy Ginger | Zitrone

EUR

0,11 22
0,171 29

12,50

12,50

WEISSBURGUNDER
Weingut Dénnhoff
Nahe, Deutschland

SAUVIGNON BLANC
Weingut Knipser

Pfalz, Deutschland
GRAUBURGUNDER
Klummp & Mayer-Nékel

Baden, Deutschland

0,118,00
0,2116,00

0,118,00
0,2116,00

0,118,00
0,2116,00

GRUNER VELTLINER >>HIRSCHVERGNUGEN<<

Weingut Hirsch
Kamptal, Osterreich
LUGANA >>LIMNE<<

Tenuta Roveglia
Lombardeil Italien

CHARDONNAY >>GRAND ADECHE<«<
Louis Latour
Rhone | Frankreich

0,118,00
0,2116,00

0,118,00
0,2116,00

0,118,00
0,2116,00

>>SEEROSE<<
Weingut Pia Strehn
Burgenland | Osterreich

0,118,00
0,2116,00

>>RUBIN CARNUNTUM<<
Zweigelt | Blaufrankisch | Merlot
Weingut Markowitsch

Carnuntum | Osterreich

SPATBURGUNDER >>HAND IN HAND<<
Weingut Klumpp

Baden | Deutschland

PRIMITIVO DI MANDURIA RISERVA
Tenuta Tenaglia

Piemont I Italien

TERRE DI SAN LEONARDO
Merlot | Cabernet Sauvignon

San Leonardo | Trentino | Italien

0,118,00
0,2116,00

0,118,00
0,2116,00

0,118,00
0,2116,00

0,119,50
0,2119,00



REGIONAL

KALBSTAFELSPITZ

Kartoffelpuree | griner Spargel | Urkarotte
Schnittlauchsauce | frischer Kren

AROMENSTARK

MANDELMUS

karamellisierte Mandeln | Himbeere
Basilikumsorbet

UBERRASCHEND

PERLHUHNBRUST

Paprika-Peperonata | Auberginencreme
Teriyaki-Schaum

TP

32

17

34



MENU

KAMINRESTAURANT & STUBN

VORSPEISE

HAUPTGANG

FALAFEL

bunte Bete | Berberitzenvinaigrette
Sprossensalat | Minzcreme

GERAUCHERTE ENTENBRUST

Romana-Radicchiosalat | Granatapfelvinaigrette

WILDESSENZ

Bratnocken | Krauterpfannkuchen-Streifen
Wurzelgemuse

KOKOS-LIMETTEN-SUPPE

Auberginen-Erdnuss-Ragout

SAIBLINGSFILET

Kartoffelgnocchi | Stangenspargel-Ragout
Kresseschaum

RINDERLENDE “STRINDBERG”

von der bayerischen Féarse
Kartoffelgratin | grine Bohnen

GESCHMORTE KALBSBACKE

Selleriepuree | wilder Brokkoli
Urkarotte | TruffelrahmsoBe

25

26

18

16

42

48

38



KLASSIKER

KAMINRESTAURANT & STUBN

VORSPEISE

HAUPTGANG

GROSSER SALAT

Oliven | Parmesanknusper | gerostete Cashewkerne
marinierte Paprika | Balsamico Dressing

GEBRATENE SAIBLINGPFLANZERL

vom Tegernseer Saibling | Honig-Senf-Creme
eingelegter Rettich-Radieschen-Apfelsalat

RINDERTATAR

vom Tegernseer Weiderind | Walnussbrot

RINDERKRAFTBRUHE

GrieBnockerl | Wurzelgemuse

GEBACKENE ZUCCHINIBLUTE

in Minze-Tempura | gefiillt mit Quinoa-Paprika-GemUse
Safranrisotto | Cocos-Ingwerschaum | Erbsenkresse

WIENER SCHNITZEL

Kartoffelsalat | Rahmgurken
Zitrone | Preiselbeeren

TEGERNSEER LACHSFORELLE

WeiBweinschaum | Blattspinat | Butterkartoffeln
Flr 2 Personen am Tisch filetiert
(Zubereitungszeit 25 min)

Y

21

25

25

16

28

36

41 p.P.



DESSERT

KAMINRESTAURANT & STUBN

KAISERSCHMARRN 17

Zwetschgenrdster | Vanilleeis

SCHOKOLADEN-TARTE 17

Rotwein-Birne | Walnuss-Eis

SUSS

CREME BRULEE 17

Rosmarin-Ananas-Sorbet | Sauerrahmeis

LANTENHAMMER OBSTBRAND
MARILLE

Ein intensiver Marillenbrand mit purem Aroma gewonnen aus
den Marillen vom Vintschgau, Begeron und Ungarn

GRAPPA NONINO ANTICA CUVEE

5-20Jahre in Barrique Fassern gereift
Ein runder, samtiger und aromatisch anhaltender Abschluss

HENNESSEY XO

Ein kraftvoll, aber harmonischer Cognac aus Uber 100 Eaux de vie
der wirzige, blumige und fruchtige Noten vereint

HERZHAFT

2CL
12,50

2CL
19,50

2CL
23,50



