
KAMIN
R E S T A U R A N T  &  S T U B N



W I L L K O M M E N  I M  K A M I N R E S T A U R A N T  &  S T U B N

R e g i o n a l e  S p e z i a l i t ä t e n .  
A r o m e n s t a r k e  M o m e n t e .

Ü b e r r a s c h e n d e  K r e a t i o n e n .

E i n  A b e n d  v o l l e r  G e n u s s .

A P E R I T I F  
C A P R I  S P R I T Z                                       1 2 , 5 0
L i m o n c e l l o  |  B i t t e r  L e m o n
W i n z e r s e k t  |  S o d a                                      

W E R M U T  T O N I C                                          1 4 , 5 0
r o t e r  B e l s a z a r  |  W e r m u t  |  T o n i c  |  O r a n g e

S I M O N A S  S P R I T Z                                        1 2 , 5 0                                         
S a n b i t t e r  |  M a n g o  L i m o n a d e
S o d a  |  L i m e t t e  

F E R R Y  S P E Z I A L  ( A L K O H O L F R E I )               1 2 , 5 0
C r o d i n o  |  S p i c y  G i n g e r  |  Z i t r o n e



G E G R I L L T E R  T A N D O O R I  B L U M E N K O H L

rote Linsen | grüner Spargel | Curry-Soja-Joghurt

A R O M E N S T A R K

R E G I O N A L

C O N F I E R T E  S E E F O R E L L E

                    2 2     

Sesamgemüse | Honig-Ingwer-Dip

Ü B E R R A S C H E N D

                 3 9L E N D E  V O N  D E R  B A Y E R I S C H E N  F Ä R S E

Auberginenpüree | Kartoffelgratin | grüne Bohnen

V O R  3 4



M E N Ü

C O U S C O U S  B O W L

Spargel | Erdbeere | Chicoréesalat
Limettencreme 

2 6

R U C O L A  S A L A T

Ziegenkäse | Granatapfel | Walnüsse

2 1

S P A R G E L - C R E M E S U P P E
Tomaten-Spargel-Ragout 

1 6

T O M A T E N K R A F T B R Ü H E 1 6
Topfennocken | Ofentomate | Basilikum-Öl 

Z A N D E R F I L E T
Tomaten-Quinoa | Spargelgemüse
Safranschaum

R I N D E R F I L E T
von der bayerischen Färse 
Kartoffelgratin | Stangenspargel | Sauce Bernaise

G E B R A T E N E  M A I S H E N D L B R U S T
Kartoffelnocken | Mais | Zuckerschoten
Aprikosen | Pfefferrahmsauce
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K L A S S I K E R

G R O S S E R  S A L A T                                 2 1
Oliven | Parmesanknusper | geröstete Cashewkerne
marinierte Paprika | Balsamico Dressing

G E B R A T E N E  S A I B L I N G P F L A N Z E R L     2 5
vom Tegernseer Saibling | Honig-Senf-Creme
eingelegter Rettich-Radieschen-Apfelsalat

R I N D E R T A T A R                                     2 5
vom Tegernseer Weiderind | Walnussbrot 

R I N D E R K R A F T B R Ü H E                          1 6
Grießnockerl | Wurzelgemüse
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S P A R G E L  R I S O T T O                               2 8                       

W I E N E R  S C H N I T Z E L                             3 6

Kartoffelsalat | Rahmgurken
Zitrone | Preiselbeeren

wilder Spargel | Buchenpilze

T E G E R N S E E R  S A I B L I N G                       4 1  p . P .
Weißweinschaum | Blattspinat | Butterkartoffeln
Für 2 Personen am Tisch filetiert 
(Zubereitungszeit 25 min)



D E S S E R T

K A I S E R S C H M A R R N

Zwetschgenröster | Vanilleeis

1 7

T O P F E N K N Ö D E L

Basilikumsorbet | Erdbeeren | Minze

1 7

M O H N  P A R F A I T
Zitronen-Tymian-Baiser | Rhabarber
Eierlikörschaum 

1 7

L A N T E N H A M M E R  O B S T B R A N D
M A R I L L E
Ein intensiver Marillenbrand mit purem Aroma gewonnen aus
den Marillen vom Vintschgau, Begeron und Ungarn

G R A P P A  N O N I N O  A N T I C A  C U V E É
5 - 20 Jahre in Barrique Fässern gereift
Ein runder, samtiger und aromatisch anhaltender Abschluss

H E N N E S S E Y  X O
Ein kraftvoll, aber harmonischer Cognac aus über 100 Eaux de vie 
der würzige, blumige und fruchtige Noten vereint

2 C L
1 2 , 5 0

2 C L
1 9 , 5 0

2 C L
2 3 , 5 0
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